
Hast du Hunger ?
3 Eier270g Nuss-Nugat-Creme

140g MehlPuderzucker (zum bestäuben)

12 Stück:

Den Backofen auf 180 Grad vorheizen und
die Mulden eines Muffinblechs mit
Förmchen (z.b. Papierförmchen) auslegen. 
Eier, Nuss-Nugat-Creme und Mehl in eine
Schüssel geben und verquirlen. Den Teig
mit Hilfe eines Esslöffels in den Mulden des
Muffinblechs  verteilen.
Die Muffins für 18 Minuten backen,
herausholen und auf einem Kuchengitter
vollständig auskühlen lassen. Mit
Puderzucker bestäubt servieren.
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Sch
okomuffins

Lewis kulinarische Post



Fehlersuche

Finde die 10
 Fehler und

 kreise sie ein.



Findest du die Würmer? 



Lust zu rätseln?
Lewis  Knobel Post




